
湯葉とごぼうの混ぜご飯
お味噌汁

湯葉とごぼうの混ぜご飯
お吸い物

御造り 温菜 御造り

先付け2種 前菜 先付け2種

魚料理
肉料理

デザート

魚料理

肉料理

パン

ウイスキー ウイスキー
ワイン

肉料理

温菜
魚料理

6品 6品 7品

ソフトドリンク各種 ソフトドリンク各種 ソフトドリンク各種 ソフトドリンク各種

ワイン ワイン

ノンアルコールビール ノンアルコールビール ノンアルコールビール ノンアルコールビール
焼酎 焼酎 焼酎 焼酎

日本酒 日本酒 日本酒
カクテル/乾杯用ノンアルスパークリング カクテル/乾杯用ノンアルスパークリング

ウイスキー ウイスキー

ビール

デザート
お食事

スープ スープ
魚料理

8500円フリードリンク

生ビール

メイン/牛フィレ肉 メイン/牛フィレ肉

デザート
魚料理

デザート

6000円フリードリンク 6500円フリードリンク

デザート

メイン/豚
7品 7品 7品

スープ

前菜 先付け2種

かぼちゃプリン

ビール ビール ビール

魚料理 パン

お食事
肉料理

肉料理
お食事

温菜
パン 御造り

メイン/豚 メイン/牛肉

7500円フリードリンク

メイン/牛肉

肉料理
デザート

温菜

湯葉とごぼうの混ぜご飯
お吸い物

前菜

サラダ仕立て
柔らか蒸し鶏とキノコのマリネ

白身魚のピッツァイオーラ

豚肉の香草パン粉焼き

白身魚のピッツァイオーラ

牛ロースのグリエ
キノコのデミグラスソース

真鯛のポワレ　
生海苔のクリームソース

サンマのマリネサンマのマリネ
サラダ仕立て

サツマイモのスープ
パン

お造り三点盛り
+500円で5種盛りに変更

先付け2種

お造り三点盛り鶏肉のガランティーヌ
オレンジソース

サツマイモのスープ
パン

　宴会コース・MENU内容

洋梨のムース

先付け2種

鶏肉のガランティーヌ
オレンジソース

モンブラン

先付け2種

お造り三点盛り
+500円で5種盛りに変更
鶏肉とラタトゥイユの
パートブリック包み

牛フィレ肉のステーキ　ジンジャーソース
+1,000円で国産ロースに変更

6000/6500コース・洋 6000/6500コース・和洋 7500円コース・洋

+500円で5種盛りに変更
鶏肉のガランティーヌ
オレンジソース

7500円コース・和洋 8500円コース・洋 8500円コース・和洋

季節のスープ・パン


